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80袋
限り

クリスピー・クリーム・ドーナツ
ミニクルーラー シュガー（6個）616円
ミニクルーラー ダブルチョコ（6個）616円

黄金色に焼き上げられた肉厚で脂がのった鯖、
「発祥の味にして頂点の味」。

若廣
焼き鯖すし
（1本）

1,296円

韓国宮廷のレシピをベースに、
たっぷりの野菜と豚肉で、
厚みのあるサクッともっちり
具沢山に焼き上げました。

ぴょんぴょん舎
ネギニラチヂミ
（タレ付／1枚）746円

日本全
国から

とってお
きの

美味しさ
を春のお取り寄せ

北野エースこだわりグルメが大集合！

■あす11日（木）～17日（水） ■1F 北野エース特設会場

シュガー味はバニラ風味のプレーン生地に
シュガーコーティングを重ねたシンプルで飽きのこない
甘さに仕上げ、ダブルチョコ味はチョコ生地の上に
さらにコクのあるチョコを重ねたリッチな大人の味わい。

たん熊北店
豆大福
（6個）1,080円

甘さを控えめに抑えた餡をもちもちの食感が楽しめる生地で
包み込んだ老舗料亭の豆大福。

花水木
発酵バター仕立てのリッチな
ハードバウム
（8個）1,620円

発酵バターをふんだんに使用し、しっとりとした食感と濃厚な味わい。
外はサクッ、中はモチッとした新食感の贅沢バウムクーヘン。

岩瀬牧場
半熟チーズケーキ
（5個）1,296円

自社牧場の新鮮ミルクを
たっぷり使用し、
すっきりとした甘さに仕上げ、
口当たりは軽くてとっても
なめらかな小さなチーズケーキ。

蓬莱本館
豚まん（3個）…702円
【100袋限り】

いとめん本店
伊勢うどん
（2食）…615円 【100袋限り】

平井製菓
ハリスさんの牛乳あんぱん
（1個）…432円
【100個限り】

まい泉
ミックスサンド
（ヒレ・エビ／各3切）…924円
【各日30箱限り】

高野屋貞広
京こごり 春
（14個）…756円 【80個限り】

一六本舗
坊っちゃんだんご・マドンナだんご詰合せ
（2種計5本）…702円 【80箱限り】

飯島商店
みすず飴（40粒［5種×8粒］）
…1,404円 【80箱限り】

布目
干し貝柱松前
（200g）…1,113円 【80箱限り】

北坂たまご
たまごまるごとプリン
（1個）…378円【100個限り】

nonon
シュークリーム
（1個）…346円 【150個限り】

ブライド・トゥー・ビー
至福のカヌレ
（1個）…486円 【160個限り】

プリン本舗
侍のティラミス
（1個）…821円 【120個限り】 オランダ屋

落花生パイ
（4個）…1,080円 【80袋限り】

聖護院八ッ橋総本店
生八ッ橋 聖
（10個）…864円 【80箱限り】

淡路島育ちの「さくらたまご」を割らずに
中身だけをかくはんし、低温加熱で
プリン状にした、卵100％のプリンです。

昭和20年に中華料理店「蓬莱」として誕生、
安くて美味しいものを提供したいという想いで、
豚まんを名物として地域に根付かせ、
昔と変わらぬ味と製法で作り上げております。

桜・団子・いちごなどをかたどった琥珀糖。
外側はシャリシャリと、内側はしっとりと
した食感です。

明治頃から作り続けており、国産果実
だけを使用、無香料・無着色、今も昔も
ひと粒ひと粒を手作りしています。

噛むたび広がる帆立の旨み。
函館の代表的な味覚、松前漬に大粒の
道産帆立の干し貝柱を大胆に加えました。

多種の餡で柔らかいお餅を包みました。
抹茶餡・黄身餡・小豆餡の坊ちゃんだんごと、
イチゴ餡・ミルク餡・カフェオレ餡のマドンナ
だんごの詰合せ。

北海道北見市の洋菓子店「nonon」が
こだわりぬいたサクサクシュー生地に、
特製のなめらかで濃厚な甘さ控えめの
カスタードをたっぷり詰めました。

伊勢を代表するソウルフード。
三重県産小麦粉「あやひかり」100%の、
もっちりとした弾力とやさしい噛み応えが
特徴の手打式伊勢うどん。

北海道産小豆を使用。自社で炊いた
こし餡とソフトバターをふんわりとした
生地の中に詰め込みました。

看板商品のヒレかつサンドとエビ
かつサンドが1箱に入っています。

芳醇なラム酒とバニラの香りが
広がるしっとりもちもち贅沢カヌレです。

北海道産マスカルポーネチーズを
ふんだんに使用。
濃厚でいて爽やかな口溶けが魅力です。

餡のまろやかな甘さと、バターの風味が
絶妙なハーモニー。餡は千葉県産落花生を
100％使用。パイ生地はオランダ産の
発酵バターをたっぷりと使いました。
芳醇なバターの香りが食欲をそそります。

創業元禄2年（1689年）。
300年以上に渡り掲げているのは
「味と伝統」。
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※数に限りがございますので売り切れの場合はご容赦ください。 ※写真はイメージ・盛り付け例で、一部内容・食材が変更になる場合がございます。
※天候・交通事情等により、販売開始時間が遅れたり、商品の産地変更や販売を中止する場合がございます。
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